
 

 

OFERTA WESELNA 

295 ZŁ/OS 

Przykładowa propozycja menu: 

 

 ZUPA: 

 

• FRANCUSKA ZUPA CEBULOWA Z GRZANKAMI 

 

 DANIE GŁÓWNE: 

• RYŻ 

• PUREE ZIEMNIACZANE Z KOPERKIEM 

• KLUSKIE ŚLĄSKIE 

• FILET Z ŁOSOSIA 

• PANIEROWANY FILET Z DORSZA W SOSIE CYTRYNOWO-

ŚMIETANOWYM 

• PIERSI GĘSIE W SOSIE WIŚNIOWYM 

• PIERŚ Z KURCZAKA W BEKONOWEJ OTOCZCE NADZIEWANA 

SZPINAKIEM 

• KARKÓWKA DUSZONA W SOSIE WŁASNYM 

• TRADYCYJNY KOTLET SCHABOWY 

• TRZY RODZAJE SURÓWEK 

 

 ZIMNE PRZEKĄSKI: 

• SAŁATKA JARZYNOWA 

• ROLADA SZPINAKOWA Z ŁOSOSIEM, SERKIEM Z CHRZANEM 

• RYBA PO GRECKU 

• SAŁATKA Z SELERA NACIOWEGO Z ŻURAWINĄ I KURCZAKIEM 

• GALARETA WIEPRZOWA 

• PATERA MIĘS PIECZYSTYCH 

• SAŁATKA Z BROKUŁA, KALAFIORA, JAJKA Z SOSEM CZOSNKOWYM 

OBSYPANA PRAŻONYM SŁONECZNIKIEM 

• ŚLEDŹ W SOSIE MUSZTARDOWYM 50% 

• ŚLEDŹ W MUSIE CHRZANOWYM 50% 

 

 I DANIE CIEPŁE: 

• SOCZYSTE ŻEBERKA WIEPRZOWE NA KAPUŚCIE MODREJ 

 

II DANIE CIEPŁE: 

• POTRAWKA Z KURCZAKA W SOSIE BESZAMELOWYM 



 

 

 

III DANIE CIEPŁE: 

 KLAROWNY BARSZCZ CZERWONY 

KROKIET DO WYBORU: Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI, Z SEREM I 

PIECZARKAMI, Z MIĘSEM 

 

W CENIE:  

 

• KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA  

• STÓŁ WIEJSKI ZE SWOJSKIMI WYROBAMI  

• SOKI OWOCOWE 100 % (JABŁKOWE I 

POMARAŃCZOWE)  

• NAPOJE GAZOWANE  

 

 


