
 

 

OFERTA WESELNA 

260 ZŁ/OS 

Przykładowa propozycja menu: 

ZUPA: 

 KREM GRZYBOWY Z LANYMI KLUSECZKAMI 

DANIE GŁÓWNE: 

 PUREE ZIEMNIACZANE 

 ZIEMNIAKI OPIEKANE W ZIOŁACH 

 KARKÓWKA DUSZONA W SOSIE WŁASNYM 

 UDKA Z KURCZAKA W  GLAZURZE MIODOWO-MUSZTARDOWEJ 

 FILET Z DORSZA W SOSIE CYTRYNOWO-ŚMIETANOWYM 

 KOTLET Z PIERSI Z KURCZAKA W PŁATKACH KUKURYDZIANYCH 

 POLĘDWICZKI WOŁOWE W TOWARZYSTWIE AROMATYCZNYCH 

BOROWIKÓW 

 TRZY RODZAJE SURÓWEK DO WYBORU 

 

ZIMNE PRZEKĄSKI: 

 PATERA MIĘS PIECZYSTYCH 

 SAŁATKA GYROS 

 GALARETKA WIEPRZOWA 

 RYBA PO MEKSYKAŃSKU ( WARSTWOWO: PAPRYKA, OGÓREK, CEBULA) 

 JAJKA W SOSIE TATARSKIM 50% 

 JAJKA W MUSIE CHRZANOWYM 50% 

 SAŁATKA Z BROKUŁA, KALAFIORA , JAJKA Z SOSEM CZOSNKOWYM 

OBSYPANA PRAŻONYM SŁONECZNIKIEM 

 SAŁATKA ŚLEDZIOWA 

 

 I DANIE CIEPŁE: 

 GOLONKA PIECZONA W PIWIE PODANA NA AROMATYCZNEJ KAPUŚCIE 

ZASMAŻANEJ 

 

II DANIE CIEPŁE: 

 FLAKI WOŁOWE 

 

 



 

 

III DANIE CIEPŁE 

 KLAROWNY BARSZCZ CZERWONY 

KROKIET DO WYBORU: Z KAPUSTĄ I GRZYBAMI, Z SEREM I 

PIECZARKAMI, Z MIĘSEM 

 

KAWA, HERBATA, WODA NIEGAZOWANA W CENIE 

STÓŁ WIEJSKI ZE SWOJSKIMI WYROBAMI W CENIE 

SOKI OWOCOWE 100 % (JABŁKOWE I POMARAŃCZOWE) 

DODATKOWO 10 ZLOTY OD OSOBY 

 

 


